Meniplan vom 19, Januar 2024 bis 21, Januar 2024

Blumenkohlsuppe mit Petersilie
% % %k k
Montag Hackbraten an Preiselbeersauce
15. Januar Kartoffelstock
2024 Erbsen
Y %k k
Birnen-Schmelzbrotli
Lauchsuppe mit Brotwirfeln
* % %k
Dienstag Trutengeschnetzeltes an Currysauce
16. Januar Trockenreis
2024 Fruchtcocktail
1 8. 8. 6 ¢
weisses Schoggimousse
Liebstdckelsuppe mit Sauerrahm
1 8. 8. 6 ¢
Mittwoch Schweinsragout an Champignonsauce
17. Januar Spiralen
2024 Ruebli
* % % X
»Tiroler-Cake*
Gelberbsensuppe
* % % X
Donnerstag Bratschnitzel an Salbeisauce
18. Januar Safranrisotto
2024 Ofentomate
* % % X
Trauben
Kohlrabencremesuppe
* % % K
Freitag »Eglichnusperli*“ (EU)
19. Januar Salzkartoffeln
2024 Rahmspinat
* % % K
Caramelk6pfli mit Rahm
»Kappeler-Milchsuppe*
% % %k k
Samstag “«
20 Januar Lasagn(_e »Bolognese
2024 kleiner Salat
* % % K
»Sussmostcreme*
Kalbfleischsuppe mit Gemusewdrfeln
% % %k k
Sonntag Schwedenbraten mit Zwetschgenfillung
21. Januar frittierte Kartoffeln
2024 Krautstiele
% % %k k
Dessertschnitte mit Aprikosen

Tagessuppe
* % % K
,Doner-Box*
(Kalb-, Rind-,
Pouletfleisch)
Cocktail- oder
Knoblauchsauce
Wellenfrites
kleiner Salat
vom Buffet
* % kK

Tagesdessert

Tagessuppe
%* % %

Linsen- Riuebliburger
an Slsssauersauce
Basmatireis
Mischgemiuse
kleiner Salat
vom Buffet
* % Kk k
Tagesdessert

Vegi-Menu CHF 17.00 / CHF 13.50, Wochenhit CHF 19.00 / CHF 15.50

An Sonn- und Feiertagen Tagesmenlt CHF 19.00 / CHF 15.50

(wenn nicht anders vermerkt) (inkl. gesetzliche Mwst)
Fleischdeklaration: Das im Alterszentrum am Weinberg verwendete Fleisch stammt aus der Schweiz.
Andernfalls wird das Herkunftsland angegeben.

Sie leiden unter Unvertréglichkeiten bestimmter Nahrungsmittel? Sprechen Sie uns an, wir bereiten Ihnen lhre Speisen

gerne wunschgemass zu oder geben Ihnen einen Uberblick liber die enthaltenen Allergene.



